四川江口醇隆鼎酒业有限公司
近红外糟醅检测仪技术参数

	序号
	项目
	内容

	1
	应用（检测）范围
	酒醅（水分、酸度、淀粉、还原糖）

	2
	波长范围
	800-1500nm之间

	3
	波长准确性
	≤2nm

	4
	波长重复性
	≤0.05nm

	5
	分辨率/光谱带宽
	≤12nm

	6
	基线噪声
	≤0.0005Abs/AU

	7
	分光原理
	阵列MEMS微镜+光栅

	8
	测量方式
	积分球漫反射/漫反射

	9
	检测器
	铟镓砷探测器

	10
	光源寿命
	≥10000小时

	11
	显示器
	≥7寸触摸屏

	12
	工作环境
	工作温度0-45℃之间/相对湿度<RH85%
/存储温度-20-60℃之间

	13
	电源（电池）
	220V，50Hz

	14
	每批次检测用时
	≤2min/样品

	15
	每批次使用成本
	≤1元（不含人工成本）

	16
	原始数据建模时间
	≤400个样品（出窖或入窖糟醅）即可建模（时间6个月）

	17
	模型校准
	內置自动校准系统

	18
	内置软件
	分析储存系统一套

	19
	操作界面
	触屏操控

	20
	模型配置
	酒醅（水分、酸度、淀粉、还原糖）模型

	21
	信号接口
	USB接口、打印机接口、网络接口

	22
	售后
	软件系统升级、系统维护、终身免费建模、设备安装人员差旅费、安装调试、现场培训操作人员2-3名，国内维修，5-7个工作日内（包含运输时间）
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